Im Geschmackstest: Bestes aus deutschen Brauhdusern

Pils und Helles

Lager, Export, Helles:
Zwischen den
Bezeichnungen fur
untergéariges, mild
gehopftes, helles
Bier besteht kein
grundsatzlicher
Unterschied. Am
spannendsten im
ZEIT-Test: neben
Pinkus Classic das
rauchige Landbier
von Veldensteiner.
Bei den Vollbieren
iiberraschie das
lakritzartige Spezial
von Simon.

Starker gehopft ist
Pils, der Deutschen
liebste Sorte. Hier
iiberzeugten; Gold
und Premium Pils
von Engel aus Crails-
heim sowie das Extra
Herb von Waldhaus.
Bei den milderen:
die Hochdorfer Pils-
Krone
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Weizenbiere
Sie sind ldngst nicht
mehr nur in Bayern
beheimatet. Es gibt
tribe (Hefe), klar
gefilterte (Kristall)
oder dunkle Weizen.
GroBartig: das
Schwarzwald-WeiBBe
von Waldhaus und
das Hefeweizen von
Plank. Bei den
Dunklen Gber-
zeugten im ZE|T-Test
besonders Unertl
(aus Haag/Ober-
bayern) und das
badische Waldhaus.
Uberraschung:
Roggen-Weizen von
Stortebeker, Bio-
dinkel von Unertl
(aus Mahldorf a. Inn)
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Stark und dunkel
Bockbier hat 16
Prozent Stammwirze,
Doppelbock min-
destens 18 Prozent
~waoraus ein Alkohol-
gehalt ven bis zu

8 Prozent resultiert.
Tipp: Freudenberger
Maibock von Markl,
Schneebtckchen
von Schwarzbrau.
Réstmalze verleihen
dunklen Bieren ihre
Farbe und kernige
Aromen (groBartig:
Meinel Dark Lager,
Tucher Urfrénkisch
Dunkel, Aechtes
Dunkel von Riegele).
Zu den nahrhaften
Dunklen gehdrt auch
das Porter. Englische
Lastentréger (»porters«)
liebten als Erste diese
Sorte, die hier-
zulande sehr gut von
Hoepfner schmeckt
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Alt und Kalsch
Kaélsch wird fast nur
in Kéln gebraut.
Herausragend ist
jenes von Friih, es
schmeckt am besten
in der Brauhaus-
kneipe — mit Blut-
wurst und »Himmel
un Adde.
Diisseldorf ist
beriihmt flir sein
Altbier — wie das
Kolsch obergérig,
aber wiirziger. Auch
Alt sollte man frisch
gezapft aus kleinen
Glasern in der Alt-
stadt trinken: in den
Braukneipen Uerige
oder Fiichschen
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Spezialitdten
Das Kuhlen von Bier
war friiher schwierig.
Um es haltbar zu
machen, braute man
starkere Saisonbiere
— wie das Marzen
(Tipp: Meinel). Dazu
zahlt auch Kellerbier
(Prima: Stortebeker
1402, Engel Keller-
Dunkel, Waldhaus
Ohne Filter).
Rauchbier verdankt
seine Geschmacks-
note gerduchertem
Malz (berihmt: das
Bamberger Spezial).
Rotbier erhalt Farbe
im Holzfass (frisch
das von Gansbrau;
deftig das Rauber-
bier von Eichbaum).
Wiirziges Zwickelbier
ist stets ungefiltert
(Gut: Jacobinus von
Eschweger und das
Zwickel von Hirsch)



